
Verde: in foglie

Mista: in foglie e crudités

Fish: mista, tonno, bufala, pomodorini, carote, olive

Caesar Salad: 

mista, bocconcini di pollo, parmigiano, crostini, pomodori, salsa yogurt

Splendida: mista, petali di bresaola, bufala, pomodori, crostini, zucchine

Insalate
7.-

9.-

18.-

19.-

19.-

+ 4 1  ( 0 )  9 1  6 4 0  9 5  2 7

Antipasti

Tartare di vitello: con salsa olandese e pane Carasau

Salmone marinato: con insalata di finocchi e gel di agrumi 

Bruschettone: con pesto di carciofi e cipolla rossa caramellata

28.-

21.-

18.-

Taglieri (per 2 persone) 
Tagliere di salumi misti della casa (salametto, mortadella di fegato,        

prosciutto crudo e lardo) con focaccia morbida

Tagliere di formaggi misti della casa (buscion, blu, Pontino e Gorda)   

con focaccia morbida

25.-

27.-

A P E R T O  T U T T I  I  G I O R N I  D A L L E  1 8 : 3 0  A L L E  2 1 : 3 0



Il Tortello ripieno: al brasato servito con spuma di topinambur e le sue chips

Il Fusillone: fusillone di Gragnano con crema di borlotti, cozze e rosmarino   

I Gnocchetti: gnocchetti di semola con crema di broccoli e fonduta di blu

Primi piatti
23.-

22.-

19.-

Secondi piatti
Branzino selvatico: con “beurre blanc” e radicchio caramellato

Guancetta di vitello: glassata con morbido di patate 

e cotenna di maiale soffiata

Cavolfiore 3.0: Variazione di cavolfiore servito in più consistenze

37.-

34.-

19.-

Pinse romane
Marinara: pomodoro, aglio, origano, olio EVO

Napoli: pomodoro, acciughe, origano

Margherita: pomodoro, mozzarella, origano

Prosciutto e funghi: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi

Diavola: pomodoro, mozzarella, salame piccante

Tonno e cipolle: pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle

Vegetariana: pomodoro, mozzarella, verdure grigliate

Speck e zola: mozzarella, speck e gorgonzola

13.-

14.-

15.-

17.-

16.-

17.-

16.-

19.-

+ 4 1  ( 0 )  9 1  6 4 0  9 5  2 7A P E R T O  T U T T I  I  G I O R N I  D A L L E  1 8 : 3 0  A L L E  2 1 : 3 0



Cheesecake al mandarino e vaniglia

Cremoso al cioccolato bianco, biscuits all’amaretto e gel alle pere Williams  

Il nostro Strüdel di mele con crema al Rhum

Pallina di gelato, vari gusti disponibili

Dessert

BUON APPETITO DAL VOSTRO TEAM UNICORN!

Provenienza salumi, carne e pesce: Svizzera, Italia, Norvegia

I nostri partner ticinesi per il food & beverage Unicorn e Hotel Coronado:

SD Food Cadenazzo, Grünenfelder Quartino, Sapore Fresco Giubiasco, Macelleria

Manzocchi Melano, Rapelli Stabio, Cochi Bibite Balerna, Chicco d’oro Balerna, Ghioldi

Stabio, Vini Bee Stabio, Gialdi Vini Mendrisio, Cantina sociale Mendrisio

In caso di allergie o intolleranze alimentari siete pregati di rivolgervi al nostro team.

Prezzi in CHF

 IVA 8.1% inclusa

01.01.2026

A P E R T O  T U T T I  I  G I O R N I  D A L L E  1 8 : 3 0  A L L E  2 1 : 3 0 + 4 1  ( 0 )  9 1  6 4 0  9 5  2 7

9.50

9.-

10.-

3.50


