
Ciliegie di foie gras 

Magret d’anatra affumicato al timo e uva
Cubo di salmone marinato all’aneto  con spuma di finocchi

Sottosopra 2021 - Spumante Ticino Doc “Blanc de Noi” Brut

ENTRÉE

ANTIPASTO

Terrina di foie gras d’anatra Mulard 
marinata al passito Mino 2002

Rosato Rovere 2023 - Ticino DOC Rosato di Merlot

Cioccolato bianco, basilico e fava di Tonka
DESSERT

PRIMO PIATTO

Bottone di pasta fresca ripieno alla formaggella 
e pepe della Valle Maggia, 

salsa arrosto e zeste di limone

Ronco Bain 2022 - Ticino DOC Sauvignon Blanc

SECONDO PIATTO
Polpetta di manzo e vitello, salsa Rossini e tortei di patate

Touché 2022 - Ticino DOC Merlot

PRE DESSERT
Iles flottante e il suo caramello

LA FRANCIA
INCONTRA IL TICINO


